
«ТЕТЕРКИ» КАРГОПОЛЬСКИЕ 

 

«…Это особое витое печенье. Процесс его приготовления был следующий: тесто 

скатывалось в жгуты, которые выкладывались для печенья в виде волн и петель, спиралей, 

решеток, кругов, растений, фигурок птиц и животных. Тетерки готовились к свадьбам, 

семейным праздникам, а также как угощение для детей. Они были разнообразными по 

виду – узорики, звезда, карета, кренделечки, часики, леменка и др.» 

 

Источник: Щуров, Г. С. Северные козули // Очерки истории культуры Русского Севера, 

988-1917 / Г. С. Щуров. - Архангельск : [Б. и.], 2004 (Правда Севера) . - С. 73-76 : ил.  
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 «Тетера» или «тетерки» - это особое печенье. Его готовят из теста, 

скатанного в жгуты, т.е., по-каргопольски, «сканого», и выкладывают в виде волн, 

петель, спиралей, решеток, кругов, растений, фигурок птиц, реже животных. 

 


